publica de Colo:

SECRETARIA SECCIONAL DE SALUD Y PROTECCION SOCIAL DE ANTIOQUIA

Cddigo: FO-M2-P5-593

ACTA DE INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL SANITARIO - ESTABLECIMIENTOS CENTROS VIDA-
CENTROS DIA- RESOLUCIONES 024 DE 2017 Y 055 DE 2018

Version: 01
Fecha Aprobacion: 08-04-2021

’MUNICIPIO: | YOLOMBO

‘ FECHA:

| 24/01/2024

IACTA N°: lCV-003-058902106104- INUMERO DE 186375

SPUSTA ADHESIVO:

TIPO DE ESTABLECIMIENTO

Centro Dia

[ [centro vida

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD:

SECRETARIA SECCIONAL DE SALUD Y PROTECCION SOCIAL DE ANTIOQUIA

RAZON SOCIAL [ CENTRO DIA LOS YOLOMBOS

oA 8909840302 ’ NOMERO DE l 05890210610400001

NOMBRE COMERCIAL | CENTRO DIA LOS YOLOMBOS

DIRECCION CALLE CALLE SUCRE, CALLE CALLE SUCRE, LOCAL MATRICULA MERCANTIL | 8909840302

DEPARTAMENTO ANTIOQUIA MUNICIPIO YOLOMBO

Barrio | Vereda c Localidad | Sector | [ corregimi [ casero | [ upz |
Otros Cudl

TELEFONOS | CORREO ELECTRONICO [ SALUD@YOLOMBO-ANTIOQUIA.GOV.CO

NOMBRE DEL MUNICIPIO DE YOLOMBO

PROPIETARIO/ REP

LEGAL

DOCUMENTO DE IDENTIFICACION| c.c. | de d [ 8909840302

NOMBRE DEL DIRECTOR | KATHERIN JULIE

DOCUMENTO DE IDENTIFICACION| C.C. de d [ 1037579678

CORREO ELECTRONICO | SALUD@YOLOMBO-ANTIOQUIA.GOV.CO

DIRECCION DE CALLE ZEA

NOTIFICACION

EL REPRESENTANTE DEL ESTABLECIMIENTO AUTORIZA LA NOTIFICACION ELECTRONICA: [ s [

ElI.REEc?r%gN DE NOTIFICACION SALUD@YOLOMBO-ANTIOQUIA.GOV.CO

DEPARTAMENTO ANTIOQUIA MUNICIPIO YOLOMBO

ﬁ,‘}é%’&p?&?g LUNES - SABADO HORARIO DE 8 AM 6 PM N° DE TRABAJADORES ADMON: l 3 ’°PER““V°5’ 3

- N° DE EMPLEADOS AFILIADOS " N° DE EMPLEADOS AFILIADOS AL .
RIESGOS LABORALES SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL

coépiGocu_ | s | NO | | DESCRIPCION DE ACTIVIDAD EVIDENCIADA:

FECHA DE LA ULTIMA
INSPECCION

N°ACTA DE ULTIMA

CV-002-058902106104-
FELSLH

FAVORABLE
TIPO DE CONCEPTO | FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO
SANITARIODE LA | REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA 100.0
ULTIMA VISITA INSPECCION

DESFAVORABLE

PROGRAMACION

SOLICITUD OFICIAL

SOLICITUD DEL INTERESADO

ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y
RECLAMOS

EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA

SOLICITUD DE PRACTICA DE
PRUEBAS/PROCESOS SANCIONATORIOS
ADMIN.

OTRO

Especifique:

NUMERO Y FECHA DE RADICADO EN CASO DE QUE EL MOTIVO DE LA VISITA SEA SOLICITUD DE INTERESADO O ASOCIADO A PQR

Cumplimiento (C)

Cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos para el aspecto o condicién sanitaria. a
evaluar

Cumplimiento parcial (CP)

Cuando el establecimiento no cumple con la totalidad de los requisitos descritos para el aspecto o condicion
sanitaria a evaluar

No cumplimiento (NC)

Cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos para el aspecto o condicion sanitaria a
evaluar

Critico (C)

La casilla "C" corresponde cuando el incumplimiento del aspecto a verificar sea considerado un riesgo inminente
para la salud publica y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el eslablemmlemu contintie su
funcionamiento en condiciones normales

No Aplica (NA)

Cuando el criterio a avaluar no corresponde a la actividad realizada por el objeto de IVC. Nota: (para no afectar
calificacion de los bloques se diligenciara como Cumple (C| ) y se indicara en hallazgos las razones por que "no
aplica" para el establecimiento vigilado y controlado)

Documento de sistema de seguridad y salud en el trabajo (en caso de no contar notificar a

direccion terrltonal Ministerio

de Trabajo)




Hojas de Seguridad de las sustancias empleadas labores de limpieza y desinfeccién y
mantenimiento (Articulo 102 de la Ley 9 de 1979)(Art 8 ley 55 de 1993)

Si se requiere de medidas de control, la empresa contratada para ejecutar el programa de
control de plagas cuenta con concepto sanitario favorable expedido por la autoridad sanitaria del
area de jurisdiccion.

El Centro cuenta con concepto favorable, de acuerdo con la Resolucién 2674 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccion Social o norma que la modifique o sustituya, independiente de
si los alimentos son preparados en el Centro-o suministrados por proveedor.

Permiso de vertimieritos ( en caso de requerir notificar a la autoridad ambiental)

. 1. CONDICIONES LOCATIVAS Y AREAS
c jce | Nc | NA | »

| ASPECTO A VERIFIC .
El establecimiento esta ubicado en terreno
de facil drenaje, alejado de botaderos de
basura, aguas estancadas, criaderos de ¥
11 insectos y roedores, plantas de beneficio, 1 0

B cementerios y en general de focos de
insalubridad e inseguridad. No existe
riesgo de erosion e inundacion (Art 160,
162,163 Ley 9 de 1979)

En el establecimiento las paredes y techos

son sélidos, impermeables, de facil

1.2 |limpieza, desinfeccion y resistentes a 1 ]
factores ambientales (Art 195 Ley 9 de

1979) -

En el establecimiento los pisos son firmes,
antideslizantes, continuos y con los

1.3 |elementos necesarios para prevenir 2 g 0 LAS ESCALERAS NO CUENTAN CON ANTIDESLIZANTE
caidas. (anexo técnico Resolucion 55 de
2018)

El establecimiento cuenta con ambientes
limpios y sin malos olores. en debidas
1.4 (condiciones higiénico-sanitarias, libre de 15 0
ruidos y cohtaminacion.(anexo técnico
Resolucion 55 de 2018)

El establecimiento cuenta con un area de
estar o solario, iluminado, ventilado, que
1.5 |permita el descanso de los 1 0
usuarios.(anexo técnico Resolucién 55 de
2018)

El establecimiento cuenta con una
infraestructura acorde con las condiciones
climaticas del entorno geogréfico del

1.6 |centro, garantizando iluminacién natural, 15 1]
ventilacién y temperatura ajustada a las
necesidades de los usuarios(anexo técnico
Resolucion 55 de 2018) .

El establecimiento cuenta con un area
iluminada y ventilada destinada para
trabajo en grupo, compatible con
actividades de estimulacion cognitiva,
1.7 |interaccion social, ltdica, recreativa, 15 0
cultural, fisica y productiva. Cuenta, en
cada actividad, con un area minima en uso
por usuario de 1,5 metros2 (anexo técnico
Resolucion 55 de 2018)

El establecimiento cuenta con un ambiente
para comedor, destinado y acondicionado
18 [Para el consumo de los alimentos por 2 1 s

parte usuarios, con puestos de un area
minima de 3,6 metros2.(anexo técnico
Resolucion 55 de 2018)

El establecimiento cuenta con un area
para recepcion y manejo administrativo del
1.9 |Centro, diferente de las areas donde se 1 [}
brindan los servicios a los usuarios.(anexo
técnico Resolucién 55 de 2018)

El establecimiento cuenta con area para
servicios generales, con espacio destinado
1.10 |para el aimacenamiento de elementos de 15 ]
aseo, limpieza y desinfeccion (anexo
técnico Resolucion 55 de 2018)

i

NO SE REQUIERE COMEDOR

s
Las escaleras y rampas son seguras, .
cuentan con pasamanos y estan

1.11 |revestidas de material antideslizantes . (Art 2 [ LAS ESCALERAS NO CUENTAN CON ANTIDESLIZANTE
47 y 48 Resolucion 14861 de 1985) (anexo .

técnico Resolucion 55 de 2018)

Todos los equipos, herramientas,
instalaciones y redes eléctricas estan
disefiados, construidos, instalados,
112 mantenidos, accionados y sefalizados de 1 0

£ ‘I manera que se prevengan los riesgos de’
incendio y se evite el contacto con los
elementos sometidos a tensién. (art 117
de la Ley 9)

El establecimiento cuenta con areas y
aditamentos que permitan la movilidad
segura por las instalaciones. La edificacion
es accesible externa e internamente y
estar provistas de la sefializacion

1.13 |adecuaday demas medidas necesarias 1 [}
para evitar accidentes, Los corredores
internos cumplen con las disposiciones
establecidas en el (Art 40, 46 Resolucion
14861 de 1985)(anexo técnico Resolucion
55 de 2018)

CALIFICACION DEL BLOQUE 28.0 La calificacion del'bloque corresponde al 30 % del total del acta




El establecimiento cuenta , servicios
sanitarios dotados con los mecanismos o
elementos para la higiene personal,
separados por sexo, en correcto
funcionamiento y en cantidad suficientes
para uso de la poblacion beneficiaria y
poblacién trabajadora (inodoros
lavamanos). Anexo técnico Resolucion 55
de 2018) (Art 50 Resolucién 14861 de
1985) (Art 188 Ley 9 de 1979)

22

El establecimiento cuenta con muebles y
elementos para area de estar y descanso
en buen estado y en condiciones optimas
de limpieza y aseo. (Anexo técnico
Resolucién 55 de 2018)

23

El establecimiento cuenta con insumos y
elementos de aseo e higiene para barios y
unidades sanitarias.(AneXo técnico
Resolucion 55 de 2018)

24

El establecimiento se mantiene en orden,
aseado y cuenta conun programa de
limpieza y desinfeccién para las
instalaciones, equipo y lenceria
documentado e implementado
(procedimientos, planillas, concentracione:
y registros). (art 207 ley 9 de 1979)

25 .

En el &rea de lavanderia los equipos,

magquinarias y herramientas se encuentran

en buen estado y se realiza el 4 2
mantenimiento preventivo y correctivo (Art

91, Art 112 Ley 9 de 1979)

NO SE MANEJA LAVANDERIA

311

CALIFICACION DEL BLOQUE'
e - —

El establecxmlemo se encuentra conectado
a la red del sistema de acueducto u otro
sistema alternativos

La cal|f|ca<:|on del bloque corresponde al

__30

% del total del acta

3.12

El establecimiento cuenta con suministro y
acceso de agua potable (Art 165 Ley 9 de
1979)

313

Las instalaciones interiores para
suministro de agua estan disenadas y
construidas para su funcionamiento normal 05
con dotacién de servicio continuo y presio

de servicio en todos los sitios de consumo

(Art 175y 176 Ley 9 de 1979)

3.14

El establecimiento cuenta con tanques
para el almacenamiento de agua potable
debidamente protegidos y con capacidad
suficiente para garantizar el suministro en
la totalidad de sus instalaciones. Art 10
Decreto 1575 de 2006

3.21

El establecimiento realiza semestralmente
o cuando este visiblemente sucio el lavado
y desinfeccion de los tanques de
almacenamiento de agua potable, (revisar
soportes). (Art 10 Decreto 1575 de 2006)

Las aguas residuales generadas por el
establecimiento son conectadas al sistema
alcantarillado u otro sistemas

alternativos. (Art 36 Ley 9 de 1979)

3.22

Las instalaciones para evacuacion de

residuos liquidos estan disefiadas y

construidas para que permitan

escurrimiento, eviten obstrucciones,

impida el paso de gases y animales de la =
red plblica al interior, no permitan el 1
vaciamiento, el escape de liquido o la
formacion de depésitos en el interior de las
tuberias y finalmente, se evite la’conexion
o interconexién con tanques de
almacenamiento y sistemas de agua
potable (Art 177 L 79)

Cuenta con plan de gestion integral de

HALLAZGOS

3.3.1 |residuos solidos no peligrosos y 1
peligrosos documentado e implementado
3.32 |Cuentacon area para el almacenamiento 1

de residuos (Art 198 Ley 9 de 1979)

341

Cuenta con recipientes de material rigi
que facilita su limpieza y desinfeccién e
identificados para el manejo de residuos y
da cumplimiento al cédigo de colores.(Art
199 Ley 9 de 1979)

Existe un programa de manejo integral de
plagas documentado e implementado (Art
201y Art 593 Ley 09 de 79)

342

La empresa contratada para ejecutar el
programa de control de plagas cuenta con
concepto sanitario favorable expedido por
la autoridad sanitaria del area de
jurisdiccion.

EL PLAN DE PLAGAS NO ESTA DOCUMENTADO

343

Se evidencian mecanismos y dispositivos.
para el control de los vectores en el
establecimiento y no se evidencia la

presencia de los mismos

CALIFICACION DEL BLOQUE 24.0

La calificacion del blogue corresponde al

25

% del total del acta




Existe plan de gestién del riesgo de
41 desastres documentado e implementado
- | .(Articulo 2.3.1.5.2.1 Decreto 2157 de

2017) .

Se encuentran claramente sefializadas las
diferentes dreas y secciones en cuanto a
42 |accesoy circulacion de personas,

servicios, seguridad, salidas de
emergencia, etc.(Art 52 Resolucion 14861
de 1985)

.| EL PLAN DE GESTION DEL RIESGO NO ESTA DOCUMENTADO

El establecimiento tiene alarma de
4.3 |emergencia.(Art 52 Resolucion 14681 de
1985)

La institucién cuenta con extintores o
gabinetes contra incendios cargados y
4.4 |debidamente sefializados en perfecto
estado de funcionamiento. (Art 52
Resolucion 14861 de 1985)

45 Existe botiquin de primeros auxilios.(Art
240 de ley 9 de 1979)

LOS EXTINTORES ESTAN VENCIDOS

El establecimiento cuenta con un area
para el almacenamiento seguro de

4.6 |sustancias quimicas empleadas. y estas
se encuentran rotuladas e identificadas(Art
121 de ley 9 de 1979)

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al ___15 % del total del acta

9% DE CUMPLIMIENTO gg,‘l’;ﬁmnﬁggcg‘gmﬁw una eqis (X) el NIVEL DE CUMPLIMIENTO -
[FAvoRABLE 95-100%
ey x| FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 50-94%
| |DESFAVORABLE MENOR A 49,9%

\

En caso que uno o mas de los aspectos a evaluar sea
identificado como “critico”, independiente dél porcentaje de
cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a emitir

sera de No cumplimiento de las condiciones higiénico-sanitario,
representacion de riesgo inminente a la salud publica con
aplicacion de medida sanitaria (NC-AMS) y se procedera a
aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
CORRESPONDIENTE

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

DAR CUMPLIMIENTO A LOS COMPROMISOS DEJADOS %

Clausura temporal total:

Clausura temporal parcial:

Suspension total de trabajos o servicios:

Suspension parcial de trabajos o servicios:

Decomiso:

Congelacioén:

. Destruccién o desnaturalizacion:

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de 1a breseme acta firman los funcionarios y personas que intervinieron en la visita, hoy 24/01/2024 en el municipio de YOLOMBO. De la

presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendi¢ la visita.

FIRMA

NOMBRE

CEDULA

CARGO INSTITUCION

| —%.L‘ano /

LIBARDO ALONSO VARGAS
AGU

IAR

CC-70254013

TAS SSSA

NOMBRE

CEDULA

INSTITUCION

.CARGO

KATHERIN JULIETH MAZO

RESTREPO

CC-1037579678

DIRECTOR




